JULBORDSMENY

GLOGGMINGEL

Appelglogg med russin & mandlar
Pepparkaka * Flamm-B med rodloks-
marmelad och Skogsbackens goda
blamoégelost

SILL OCH FISK

Inlagd sill * Senapssill * Skargards-

sill « Matjessill * Inlagd aubergine °
Senapsaubergine ¢ Skargardsaubergi-
ne * Matjesaubergine * Kokt potatis °
Graddfil ¢ Skuren rodIlok * Skuren gras-
1ok * Gubbrora ¢ Gravad lax  Varmrokt
lax ¢ Enbirsgravad morot * Ojebyrora i
krustad ¢ Rotfruktsskagen ¢ Riakor med
skal * Rokta rakor med skal

OSTAR
Skogsbacken (Jennie, Don Ramon,
Brie, Skogsbacken BIa)

SMAVARMT

Gloggbakat flask med brunkal &
appelsallad * Janssons frestelse
Kottbullar ¢ Prinskorv * Rodkal ¢
Vegetarisk prinskorv ¢ Vegetariska
kottbullar Gloggbakad tofu * Brysselkal
med lonnsirap & apelsin

KALLSKURET

Julskinka ¢ Rodbetssallad * Rod-
betstartar med dragonmajonnias &
picklade senapsfron ° Vasterviksenap
o Skansk senap ¢ Apelsin- & romsenap
* Hovmaistarsas * Gronkalssallad med
granatipple & solrosfron ¢ Agghalvor
med majonnas & rakor ¢ Hjortronmar-
melad ¢ Apelsinmarmelad ¢ Fikon-
marmelad ¢ Leverpastej * Kalvsylta
med cumberlandsas & cornichons ¢
Julrotselleri * Hjortstek ¢ Fankalsalami
¢ Diverse charkuterier

B8ROD
Brodkorg (Vort, baguette, froknacke)

DESSERT SERVERAS | KRISTALL
Blandat godis * Pepparkakor * Fudge i
olika smaker * Mjuk pepparkaka

¢ Ris a la Malta ¢ Clementinklyftor
Hallonsaftsoppa ¢ Blabarssylt ¢ Vanilj-
pannacotta med jordsgubbscoulis
Polkapanancotta med chokladflarn
Marshmallowbrownie ¢ Saffranspann-
kaka med vispad gradde

N FlAMM-B
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